
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Lundi 16 mai Mardi 17 mai  Jeudi 19 mai  Vendredi 20 mai  

Betteraves vinaigrette 

 
Rôti de dinde moutarde à 

l’ancienne 
Coquillettes 

 
Emmental 

 
Crème dessert vanille  

Crêpe au fromage 

 
Emincé de pois et blé, 

ketchup 
Haricots verts 

 
Fondu Président 

 
Fruit de saison 

Salade coleslaw 

 
Potatoes burger 

(galettes de pomme 
 de terre) 

Salade verte 

 
Yaourt à boire 

 
Madeleine (biscuit) 

Melon 

 
Steak de poisson à la 

dieppoise (moules, 
crevettes) 

Riz 

 
Fromage 

  
Ananas au sirop 

Lundi 23 mai  Mardi 24 mai  Jeudi 26 mai   Vendredi 27 mai  

Carottes râpées  

 
Rôti de porc au jus 
Haricots blancs à la 

tomate 

 
Gouda 

 
Liégeois vanille 

Taboulé 

 
Pizza fromage 
Salade verte 

 
Cantadou 

 
Compote de pommes, 

poires 

ASCENSION  
* 
 

Lundi 30 mai  Mardi 31 mai  Jeudi 2 juin  Vendredi 3 juin  

Concombres vinaigrette 

 
Boulettes de bœuf sauce 

tomate 
Semoule 

 
Fromage 

 
Yaourt mixé 

Œuf mayonnaise 

 
Jambon grill  aux 

champignons 
Pâtes 

 
Carré fondu 

 
Liégeois chocolat  

Salade du Chef 
(salade, tomates, maïs 

et fromage) 

 
Poulet rôti (avec os) 

Frites 

 
Camembert 

 
Fruit de saison  

Melon 

 
Haché de cabillaud, sauce 

thym, citron 
Poêlée méridionale et 

pommes de terre quartiers 

 
Gouda 

 
Beignet fourré 
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Lundi 6 juin  Mardi 7 juin  Jeudi 9 juin Vendredi 10 juin  

PENTECÔTE  

Salade de pommes de 
terre, œuf dur, sauce 

tartare 

 
Escalope de volaille 

forestière 
Haricots verts 

 
Saint Paulin 

 
Mousse au chocolat 

Tomates vinaigrette 

 
Jambon blanc 
Coquillettes 

 
Brie 

 
Eclair à la vanille 

Radis beurre 

 
Steak de poisson, sauce 

pesto 
Beignets de brocolis 

 
Boursin nature 

 
Fruit de saison  

 

Lundi 13 juin Mardi 14 juin  Jeudi 16 juin  Vendredi 17 juin  

Salade basque (pommes 
de terre, tomates et thon) 

 
Palette de porc à la 

dijonnaise 
Petits pois, carottes 

 
Saint Paulin 

 
Fruit de saison  

Melon 

 
Burger de veau, marinade 

d’échalotes  
Frites  

 
Camembert 

 
Entremet chocolat 

« maison » 

Salade Tzatziki 
(concombres, fromage 

blanc, paprika) 

 
Moussaka 

Riz 

 
Yaourt de la Ferme 

Muris (local) 

 
Cake au citron 

« maison » 

Salade de pâtes au surimi 

 
Poisson pané, ketchup 

Chou-fleur 

 
Cœur de Neufchâtel AOP 

 
Fruit de saison  

Lundi 20 juin  Mardi 21 juin  Jeudi 23 juin  Vendredi 24 juin  

Salade piémontaise  

 
Rôti de porc sauce 

charcutière 
Printanière de légumes 

 
Gouda 

 
Fruit de saison  

Betteraves vinaigrette 

 
Raviolis (plat complet) 

 
Camembert 

 
Compote de pommes 

Tomate vinaigrette 

 
Nuggets de volaille 

Coquillettes 

 
Fromage 

 
Crème dessert vanille 

Salade de blé au thon 

 
Langue de bœuf sauce 

piquante 
Purée de patates douces 

 
Yaourt sucré 

 
Tartelette aux pommes 

« maison » 

Lundi 27 juin  Mardi 28 juin Jeudi 30 juin  Vendredi 1er juillet 

Carottes râpées  

 
Colombo de poisson 

Purée 

 
Pyrénées 

 
Abricot au sirop 

Tomates vinaigrette 

 
Hachis parmentier (plat 

complet) 

 
Carré de l’Est 

 
Novly chocolat 

Radis beurre 

 
Rôti de bœuf froid 

ketchup 
Frites 

 
Vache qui rit 

 
Fruit de saison  

Concombres, tomates et 
maïs 

 
Pilon de poulet à la 

basquaise 
Pâtes 

 
Fromage 

 
Gâteau au yaourt  
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Lundi 4 juillet Mardi 5 juillet Jeudi 7 juillet Vendredi 8 juillet 

Œuf mayonnaise  

 
Saucisse Knack 

Pommes rissolées 

 
Fromage 

 
Gaufrette Quadro 

Taboulé 

 
Paupiette de veau 

forestière 
Poêlée de légumes 

 
Mimolette 

 
Liégeois chocolat 

Melon  

 
Jambon de Paris 

Salade Piémontaise 

 
Emmental 

 
Beignet fourré  

 

 

 


