MENUS DU RESTAURANT

SCOLAIRE 2022-2023

Betteraves vinaigrette

Mijoté de volaille a la
créeme
Pommes rissolées

P
Camembert

7+
Poire au sirop

Potage tomates et
légumes
- ﬁ . .
Poisson a 'américaine
Riz
P
Fromage

ﬁ -
Flan vanille

Pamplemousse
ﬁ -
Poulet roti
Pommes vapeur

P
Edam

t
Riz au lait vanille

« maison »

Salade de pommes de
terre, tomates,
concombres, mayonnaise
s
Crépe au fromage
Carottes, panais

el
Yaourt sucré

-
Semoule au lait
« maison »

Salade Coleslaw
P
Saucisse knack
Frites

7
Gouda

7
Fruit de saison

Betteraves vinaigrette

Sauté de porc, moutarde
a I'ancienne
Poélée campagnarde

i
Coeur de Neuchétel

P
Galettes bretonnes

Carottes rapées

7t
Jambon grill, sauce
tomate
Pates

P
Cantafrais

7t
Compote pomme /
framboise

Salade de carottes,
pois chiches, orange

Tajine de volaille aux
fruits secs
Semoule aux épices

P
Yaourt sucré

el _
Cake saveur citron
« maison »

Salade charcutiere
- ﬁ -
Hachis parmentier
« maison »

st
Camembert

st
Ananas frais

Potage au potiron
- ﬁ .
Parmentier de poisson

7
Emmental

4
Gateau aux pépites de
chocolat « maison »

Potage poireaux, pommes
de terre
Pl
Cordon bleu
Chou-fleur

7
Mimolette

7
Mousse au chocolat

Potage aux légumes

Escalope de volaille
chasseur
Poélée de butternut,
carotte

7
Fromage

7+
Géateau aux pommes
« maison »




MENUS DU RESTAURANT

SCOLAIRE 2022-2023

Batonnets de surimi
mayonnaise
7t
Saucisse de Toulouse
Lentilles

7t
Buchette lait mélangé

L
Liégeois vanille

Crépe au fromage
7t
Boulettes de veau sauce
chasseur
Pommes fondantes

7t
Fromage

+
Nappé au caramel

Potage aux légumes

7
Boulettes de boeuf
Strogonoff
Coquillettes

P
Tome blanche

P
Fruit de saison

Saucisson sec
ﬁ -
Lasagnes ricotta,
épinards
ot
Emmental

t
Fruit de saison

Carottes rapées
e
Couscous végétarien
(pois chiches, boulettes
végétales)
Semoule

Pl
Mimolette

e
Géateau au yaourt

« maison »

: LB
JOYEUX NOEL S _:
Médaillon de surimi

mayonnaise

F
Jambonnette de volaille
farcie, sauce au miel
Poélée de Iégumes et
chataignes

Pl
Bdche chocolat

Pl
Clémentine

Potage aux carottes
e
Flamiche aux poireaux
« maison »
Salade verte

7t
Fondu Président

P
Créme dessert chocolat

Taboulé

L
Poisson pané

Chou-fleur béchamel

7t
Fromage

P
Mousse au chocolat

Betteraves vinaigrette
7t
Merguez et pois chiches
Boulgour

P
Camembert

- ﬁ .
Fruit de saison

£ VACANCES DE NOEL 1

Potage aux légumes

P
Boulettes de boeuf, sauce
tomate
Pates

ot
Saint Paulin

7t
Compote de pommes

Salade du chef (salade,
tomates, mais et
fromage)

v
Poulet roti
Poélée de légumes
v
Vache qui rit

e
Madeleine (biscuits)

Potage poireaux, pomme
de terre

P
Quenelles de veau, sauce
madeére
Purée
P
Buchette lait mélangé
ﬁ -
Galette des rois
(frangipane)




