Lundi 15 janvier

MENUS DU RESTAURANT

SCOLAIRE 2023-2024

Mardi 16 janvier

Jeudi 17 janvier

Vendredi 18 janvier

Velouté de tomates
P
Poulet réti
Purée de pommes de
terre

st
Camembert

Py
Cocktail de fruits

Lundi 22 janvier

CEuf dur mayonnaise

Pavé de poisson blanc
Dieppoise
Ratatouille

7
Emmental

P
Fruit frais

Mardi 23 janvier

Carottes rapées nature
BIO
P
Steak haché de boeuf
sauce barbecue
Péates

t
Mimolette

P
Entremet au chocolat

Jeudi 25 janvier

Velouté de légumes
e d
Omelette nature
Pommes de terre en
guartiers

e
Edam

ﬁ .
Couronne des Rois

Vendredi 26 janvier

Chou fleur vinaigrette
7
Tarte au fromage
Petits pois
7t
Blchette de chévre

t
Fruit frais

Lundi 29 janvier

Betteraves

Fe
Emincé de volaille BIO a
l'aigre douce
Pommes de terre
quartiers

P
Emmental BIO

Purée de pommes/poires
BIO

Mardi 30 janvier

Velouté de carottes
7t
Gratin de pates
ratatouille et fromage
&
Brie
ﬁ .
Péche au sirop

Jeudi 1°" février

Salade du chef (tomates,
mais, fromage et salade
verte)

Fe
R6ti de porc au miel
Duo de carottes jaunes et
oranges

ﬁl -
Yaourt aromatisé

7
Géateau aux pommes

Vendredi 2 février

Velouté de potiron
P
Paupiette de veau
charcutiére
Haricots beurre

P
Gouda

P
Fruit frais

Boulgour petits pois mais
vinaigrette
Fe
Cassolette de moules et
poireaux a la creme
Purée de pommes de
terre

e
Fromage fondu

ﬁl .
Ananas au sirop

Salade suisse

7t
Gratin savoyard

P
Petit suisse aux fruits

t
Riz au lait

Céléri rémoulade

Fe
Pavé de poisson blanc
sauce crustacé
Riz

7t
Coeur de Neufchatel AOP

i
Crépe sucrée




Lundi 5 février

Pommes de terre facon
piémontaise

Réti de dinde a I'estragon
Butternut et carottes

t
Camembert

P
Compote de poires

Lundi 12 février

MENUS DU RESTAURANT

SCOLAIRE 2023-2024

Mardi 6 février

Velouté de tomates
7
Boulettes végétales
sauce tomate
Semoule BIO
P
Gouda

P

Fruit frais

Mardi 13 février

Jeudi 8 février

CEuf dur mayonnaise

v
Cassoulet (plat

complet)
t
Blchette de chévre

ﬁ ’ -
Dessert lacté vanille

Jeudi 15 février

Vendredi 9 février

Cervelas nature

Fe
Dos de colin a la creme de
curry
Purée de pommes de terre
P
Kiri creme
Fd
Cake pépites de chocolat

Vendredi 16 février

Velouté de lIégumes
P
Normandin de veau sauce
forestiere
Pommes rissolées

P
Mimolette

ﬁ pe
Yaourt sucré

Lundi 19 février

Carottes rapées
Pl
Curry de poisson a
'indienne
Pates

P
Camembert

7
Créme dessert chocolat

BIO

Mardi 20 février

Macédoine sauce
cocktail crevettes et
surimi

P
Pates carbonara

P
Edam

t
Cocktail de fruits

Jeudi 22 février

Paté de campagne

7
Blanquette de volaille
Riz
e
Tomme noire

P
Fruit frais

Vendredi 23 février

Céléri rémoulade
ﬁ .- .
Jambon sauce dijonnaise
Lentilles cuisinées

ot
Gouda

7t
Créme dessert chocolat

Cervelas nature

v
Pavé de poisson blanc

sauce cressonnette
Frites

7+
Fromage fondu BIO

s

Compote de pommes

Velouté de légumes

P
Escalope de volaille
sauce chasseur
Pates

P
Camembert

P
Fruit frais

Salade du chef (tomates,
betteraves rapées mais
fromage et salade verte)

7
Parmentier de boudin noir

Pl
Bdchette de chévre

.ﬁ -
Eclair vanille

Vacanegs dg févrigr




Lundi 11 mars

MENUS DU RESTAURANT

SCOLAIRE 2023-2024

Mardi 12 mars

Jeudi 14 mars

Vendredi 15 mars

Salami

7+
Lasagnes bolognaise

P
Rondelé Ail et Fines
Herbes
Py

Yaourt velouté aux fruits

Batonnet de surimi
mayonnaise
Fe
Escalope de volaille
panée BIO, ketchup
Haricots verts BIO

e
Emmental BIO
e
Mousse chocolat au lait

Carottes rapées a
'orange
s
Langue de beeuf sauce
madere
Purée de pommes de
terre

i
Petit suisse sucré

ﬁ .
Ananas au sirop

Paté de campagne nature
P
Dos de colin velouté petits
légumes
Pates
i

Cantadou

7
Eclair au chocolat




