MENUS DU RESTAURANT

SCOLAIRE 2025-2026

Velouté de légumes

Filet de poulet Vallée
d’Auge
Purée

P
Camembert

Creme dessert vanille

Salade basque (pommes
de terre, tomates, thon)
e
Tarte au fromage
Petits pois
P
Blchette de chévre

Liégeois au chocolat

Velouté de tomates
e
Paupiette de veau sauce
charcutiéere
Haricots beurre

P
Gouda

P
Fruit frais

CEuf dur mayonnaise
P
Crépe au fromage
Ratatouille

b
Emmental BIO

P
Fruit frais

Betteraves HVE
Py
Emincé de volaille a
I'aigre douce
Beignets de chou fleur
P
Mimolette

Py
Semoule au lait

Céléri BIO rémoulade
P
Omelette
Tortis

A
Petit suisse sucré

ﬁ .
Ananas au sirop

Coleslaw

P
Steak haché de beeuf
sauce barbecue
Frites

P
Mimolette

ﬁ r
Yaourt sucré

Velouté de potiron
-t
Gratin de pates
ratatouille et fromage
7t
Brie pointe

P
Fruit frais

Crevettes Bouquets
mayonnaise
-t
Nem au poulet
Légumes tajine
b
Emmental BIO

7
Cake citron pavot

Carottes rapées

Pavé de poisson blanc
sauce citron
Butternut et carottes

P
Edam

Gateau au chocolat

Crépes aux champignons
v
R6ti de porc au miel
Epinards béchamel
v
Vache qui rit

. ﬁ .
Eclair a la vanille

Rosette tranchée
ﬂ-
Gratiné de poisson au
fromage
Poélée campagnarde

P
Saint Paulin

P
Fruit frais
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Pommes de terre BIO
facon piémontaise

Boulettes de volaille sauce
Strogonoff
Petits pois carottes

t
Camembert

7
Purée de pommes poires

Velouté de tomates

Tortellinis ricotta
épinards sauce tomate

P
Gouda

P
Fruit frais

Velouté de carottes

Saucisse grillée
Pommes rissolées
t
Bilchette de chévre
mélangé
P
Crépe sucrée

Dos de colin sauce tomate

Cervelas nature

Pates
s
Vache qui rit

v
Fruit frais

Coleslaw

b
Réti de dinde aux poivrons
Légumes tajine
-t
Gouda

Riz au lait

Salade de blé aux petits
légumes
e
Normandin de veau
sauce forestiére
Petits pois carottes

P
Boursin

7+
Compote de pommes

Betteraves
7
Gratin végétarien
7t
Pont 'Evéque AOP

st
Fruit frais

Velouté de légumes

. ﬁ .
Colin meuniére

Carottes Bio aux épices

7
Emmental BIO

P
Yaourt vanille

Velouté de potiron

7
Lasagnes bolognaise

"
Brie pointe

7t
Créme dessert chocolat

Betteraves

Tajine de boulettes de
soja
Semoule
v
Carré Ligueil

P
Fruit frais

Taboulé

Palette de porc a la
dijonnaise
Lentilles cuisinées
P
Blchette de chévre
mélangé
P
Yaourt aromatisé

Marmite de poisson sauce

Purée de pommes de terre

Carottes rapées nature

crustacés

e
Brie pointe

7
Eclair au chocolat
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Lundi 9 mars

Mardi 10 mars

Jeudi 12 mars

Vendredi 13 mars

Emincé bicolore

Poulet réti a la
moutarde
Purée

t
Rondelé

P
Yaourt velouté aux
fruits

Pizza au fromage

Filet de poulet Vallée
d’Auge
Riz
e
Camembert
P
Mousse au chocolat
au lait

Salade du chef
(tomates mais fromage
et salade verte)

g
Saucisse Knack de
porc nature
Haricots blancs a la
tomate

Petit suisse sucré

P
Fruit frais BIO

Velouté de tomates

Dos de colin velouté
petits légumes
Duo de carottes et
pommes de terre

P
Cantadou

7
Géateau au yaourt




