
 

 
 

Lundi 17 mars  Mardi 18 mars  Jeudi 20 mars Vendredi 21 mars 

Betteraves  

 
Paupiette de veau 

forestière 
Pommes de terre en 

quartiers 

 
Camembert 

 
Cocktail de fruits 

Velouté de légumes 
variés BIO 

 
Tandoori de volaille 

Riz BIO 

 
Fromage frais nature BIO 

et dosette de sucre  

        
Fruit frais  

Salade de blé aux 
petits légumes 

 
Haché de bœuf en 

sauce 
Haricots verts 

 
Mimolette 

 
Pancake sauce 

chocolat 

Saucisson ail  

 
Omelette 
Farfalles 

 
Edam 

 
Pêche au sirop 

Lundi 24 mars Mardi 25 mars Jeudi 27 mars Vendredi 28 mars  

Terrine de légumes 

 
Filet de poulet 

Purée de pommes de 
terre 

 
Buchette de chèvre 

 
Fruit frais  

Carottes râpées 

 
Pavé de poisson blanc 

sauce citron 
Semoule  

 
Tomme blanche  

 
Riz au lait  

Crevettes bouquet 
mayonnaise  

 
Hachis parmentier BIO  

 
Brie pointe BIO 

 
Purée de pommes 

poires BIO  

Taboulé  

 
Rôti de porc à la moutarde 

Epinards béchamel 

 
Yaourt aromatisé 

 
Gâteau aux pommes 

 

Lundi 31 mars  Mardi 1er avril  Jeudi 3 avril  Vendredi 4 avril  

Cervelas nature 

 
Paupiette de veau sauce 

charcutière 
Petits pois carottes 

 
Emmental 

 
Novly chocolat 

Crêpe au fromage 

 
Jambon grill sauce 

dijonnaise  
Chou-fleur persillé 

 
Cantafrais 

 
Arlequin de fruits coupelle 

 

Médaillon de surimi 
mayonnaise  

 
Filet de poulet sauce 

thym/citron 
Pommes noisettes 

 
Pont l’Evêque AOP 

 
Crumble à la pomme 

Carottes râpées BIO 
vinaigrette 

 
Gratin de pâtes, ratatouille 

et fromage BIO 

 
Gouda BIO 

 
Fruit frais BIO 

 Vacances  du 7 avril au 18 avril  
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Lundi 21 avril  Mardi 22 avril  Jeudi 24 avril  Vendredi 25 avril  

 

Radis beurre 

 
Blanquette de la mer 

sauce safranée 
Pâtes 

 
Cantadou 

 
Compote de pommes 

Œuf dur mayonnaise 

 
Chili sin carne (plat 

végétarien) 
Riz 

 
Camembert 

 
Fromage blanc nature BIO 

avec sucre 

Crevettes bouquet 
beurre 

 
Dos de colin tomate 

cerise épinards 
Blé aux petits légumes 

 
Bûchette de chèvre 

 
Gâteau au yaourt 

Lundi 28 avril Mardi 29 avril  Jeudi 1er mai  Vendredi 2 mai  

Coleslaw 

 
Lasagnes de légumes 

 
Carré de l’Est 

 
Compote pommes fraises  

Bâtonnet de surimi 
mayonnaise  

 
Pavé de poisson blanc 

sauce crustacé 
Riz BIO 

 
Vache qui rit BIO 

 
Crème dessert 

chocolat 
BIO   

 
 

Concombre bulgare 

 
Normandin de veau 
Pommes de terre en 

quartiers 

 
Tomme noire  

 
Entremet au chocolat 

 

 Lundi 5 mai  Mardi 6 mai  Jeudi 8 mai  Vendredi 9 mai 

Salade de haricots verts 
niçoise 

 
Boulette de bœuf strogonoff 

Semoule 

 
Mimolette 

 
Pêche au sirop  

Salade de riz nordique 

 
Saucisse de Toulouse 
Lentilles BIO cuisinées 

 
Camembert 

 
Yaourt aux fruits mixé 

fraise BIO  
 

 

Concombres tomates et 
maïs 

 
Poisson meunière  

Pâtes 

 
Chanteneige 

 
Semoule au lait  
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